Bedienfeld

Anzeige fiir
() Bréterzone

In diesem Kapitel beschreiben wir Innen Bedienfelder,

Kochstellen und Anzeigen. Sie unterscheiden sich
nach Geratetyp.

Anzeige der
Kochstufe -9
Betriebszustand &
Restwarme H/h
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Bedienfeld fiir

(D Hauptschalter

M Speicherfunktion
A Ankoch- Elektronik

Bedienflachen

Hinweis
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>> Powerboost—Funktion

Drehfeld mit Drehknopf
zur Auswahl des Kochfelds
zur Einstellung der Leistungsstufe

Bedienfeld fiir

Wenn Sie ein Symbol berlhren, wird die jeweilige
Funktion aktiviert.

Beispiel: Symbol (D bertihren.
Das Kochfeld wird eingeschaltet.

Die Einstellungen bleiben unverdndert, wenn Sie
kurzfristig mehrere Felder bertihren. So kénnen Sie
problemlos Ubergekochtes im Einstellbereich
aufwischen,

Halten Sie die Bedienflachen immer sauber und
trocken. Feuchtigkeit und Schmutz beeintrachtigen
die Funktion.

® Zeitprogrammierfunktion



Einfache Kochzone Die passende Kochstelle wahlen.
: Die Kochstelle muss so groB wie das verwendete

m Kochgeschirr sein.
Zum Kochen auf Induktionskochstellen nur

\// ferromagnetisches Kochgeschirr verwenden (siehe
" : dazu “Geeignete KochgefaBe und ihre Verwendung”)

Braterzone Die GroBe dieser Kochfelder kann verandert werden.
Das Kochfeld muss eingeschaltet sein.
{;”f K“‘\ \\% Funktionsweise der auBeren Zone:
\ ) j,é Stellen Sie ein Kochgerét auf das Kochfeld, dessen
. Boden so groB ist wie die duBere Zone. Die duBere —
‘ . Zone schaltet sich daraufhin automa’_[iich ein, und die

entsprechende Aige leuchtet auf  {_

Restwarme-
Anzeige Das Kochfeld hat fUr jede Kochstelle eine
Restwéarme-Anzeige. Sie zeigt an, welche Kochstellen
noch hei3 sind. Bertihren Sie deshalb diese
Kochstelle nicht.

Auch wenn das Kochfeld bereits ausgeschaltet ist,
leuchtet h/H, solange die Kochstelle noch heif3 ist.

FUr den Fall, dass das Kochgeschirr von der ~—
Kochstelle genommen wird, ohne dass diese
ausgeschaltet wird, erscheint in der Anzeige h/H und
die ausgewéahite Leistungsstufe.
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Twist-Knopf abnehmen
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ist | abnehmbarem Twist-Knopf

Das Twist-Pad ist der Einstellbereich in dem Sie mit
dem Twist-Knopf Kochstellen auswahlen und
Kochstufen einstellen kénnen.

Im Bereich des Twist-Pad zentriert sich der
Twist-Knopf automatisch.

Der Twist-Knopf ist magnetisch und wird auf das
Twist-Pad aufgesetzt. Durch Verschieben des
Twistknopfes in Pfeilrichtung aktivieren Sie die
entsprechende Kochstelle. Durch Drehen des
Twist-Knopfes stellen Sie die Kochstufe ein.

Sie kénnen denTwist-Knopf abnehmen. So
erleichtern Sie sich die Reinigung.

Den Twist-Knopf kénnen Sie auch abnehmen, wenn
die Kochstelle in Betrieb ist. Alle Kochstellen schalten
nach 3 Sekunden aus.

Wenn Sie innerhalb der 3 Sekunden einen
metallischen Gegenstand auf das Twist-Pad legen,
kann das Kochfeld weiterheizen. Schalten Sie
deshalb das Kochfeld immer mit dem Hauptschalter
aus.



Twist-Knopf aufbewahren Im Twist-Knopf ist ein starker Magnet. Bringen Sie
den Twist-Knopf nicht in die Nahe von magnetischen
Datentragern, z. B. Videokassetten, Disketten,
Kreditkarten und Karten mit Magnetstreifen. Diese
kdnnen zerstort werden.
Bei Fernsehgeraten und Monitoren kdnnen Storungen
auftreten.

Fir Trager von elektronischen Implantaten

A z. B Herzschrittmacher, Insulinpumpen.
Es kann sein, dass Implantate von Magnetfeldern
beeinflusst werden.
Tragen Sie den Twist-Knopf deshalb nie in den
Taschen Ihrer Bekleidung. Der Abstand zu einem
Herzschrittmacher muss mindestens 10 cm betragen.
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hen mit Induktion

Koc

Was bedeutet

Kochen mit

Induktion? Das Kochen mit Induktion basiert auf einem vollig
anderen Prinzip als bei der herkdmmlichen Art der
Erwarmung. Die Warme wird durch Induktion
unmittelbar im Topfooden erzeugt, wahrend die
Kochstelle kalt bleibt. Im Vergleich zu anderen
Kochmethoden gibt es eine Reihe von Vorteilen:

Zeitersparnis beim Kochen  Da nicht das Glaskeramikfeld, sondern direkt das

und Braten Kochgeschirr erwarmt wird, entsteht kein
Warmeverlust, und die Effizienz ist groBer als bei
herkdmmlichen Methoden.

Energiesparend Es ist erwiesen, dass beim Kochen mit Induktion
weniger Strom verbraucht wird als bei anderen
Kochmethoden.
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